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ABSTRAK 

 

Anis Fitria (41183402180190) 
Analisis Penentuan Pola Produksi dalam Upaya Meminimalisasi Biaya Produksi Usaha 
Dagang Cappucino Happy  
XIII + 77 halaman + 17 tabel + 2 gambar + 1 grafik + 9 lampiran  
Kata kunci : Pola Produksi, Incremental Cost 
  

 Penelitian ini dilakukan di Usaha Dagang Cappucino Happy, data yang 
diperoleh adalah berupa data kuantitatif, yaitu data yang dinyatakan dalam angka 
angka. Teknik analisis yang digunakan dalam penelitian ini dengan incremental cost. 
Hasil dari perhitungan beberapa pola produksi dalam analisis incremental cost akan 
dipilih yang memiliki total incremental cost yang berjumlah paling rendah.  
 Berdasarkan analisis data data yang telah disusun maka ditarik Kesimpulan 
bahwa hasil perhitungan incremental cost atau biaya tambahan dari ketiga pola 
produksi yaitu pola produksi konstan Rp10.380.300,00 untuk pola produksi 
bergelombang Rp4.590.000,00 dan pola produksi moderat Rp7.251.000,00 Dari ketiga 
pola produksi yang ada, pola produksi bergelombang memiliki biaya tambahan atau 
incremental cost terendah yaitu Rp 4.590.000,00. 

Daftar Pustaka : 40 (2015-2025) 
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