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ABSTRAK 
 

Polly pig merupakan pembersih pipa yang terbuat dari polyurethane. Pig ini dapat 

berjalan melewati pipa dengan dorongan cairan maupun gas, dan dapat 

menjalankan tugas seperti pembersihan produk. Tujuan dari penelitian ini adalah 

supaya bisa mengetahui pengaruh temperatur terhadap hasil secara visual pada 

polly pig dan bisa mengetahui pengaruh temperatur terhadap hasil densitas dan nilai 

kekerasan polly pig. Dari hasil temperatur 60° C, 70° C dan 80° C saat polly pig 

berada di oven bisa mempengaruhi nilai densitas dimana pada temperatur 60° C 

memiliki nilai densitas sebesar 80,745 kg/m3. Sedangkan pada temperatur 70° C 

memiliki nilai densitas sebesar 87,804 kg/m3 dan pada temperatur 80° C memiliki 

nilai densitas sebesar 93,725 kg/m3. Pada hasil penelitian menggunakan durometer 

terdapat perbedaan nilai kekerasan pada tiap spesimen dimana pada bagian atas 

memiliki nilai kekerasan sebesar 63,66 Ha, kemudian pada bagian tengah memiliki 

nilai kekerasan sebesar 62 Ha dan pada bagian bawah memiliki nilai kekerasan 

sebesar 60,66 Ha.  

Kata kunci : polly pig, temperatur, densitas, durometer. 
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ABSTRACT 
 

Polly pig is a pipe cleaner made from polyurethane. These pigs can travel through 

pipes with the help of liquid or gas, and can carry out tasks such as product 

cleaning. The aim of this research is to be able to determine the effect of 

temperature on the visual results of polly pigs and to be able to determine the effect 

of temperature on the density results and hardness values of polly pigs. From the 

results, temperatures of 60° C, 70° C and 80° C when the polly pig is in the oven 

can affect the density value, where at a temperature of 60° C the density value is 

80.745 kg/m3. Meanwhile, at a temperature of 70° C it has a density value of 87.804 

kg/m3 and at a temperature of 80° C it has a density value of 93.725 kg/m3. In the 

results of research using a durometer, there are differences in the hardness value 

of each specimen, where the top part has a hardness value of 63.66 Ha, then the 

middle part has a hardness value of 62 Ha and the bottom part has a hardness value 

of 60.66 Ha. 

Keywords: polly pig, temperature, density, durometer. 
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